
 

Diner musical & dansant avec DJ et SAXOPHONISTE 
Musical and dancing dinner with DJ & saxophonist 

 
195€ Boissons comprises accord Mets & Vins * 

195€ Food & wine pairing* 

 

  
Fine tartelette de légumes d’hiver - Choux au foie gras et soja - Samoussa de crevettes au citron vert 

Fine winter vegetable tartlet / foie gras and soya puffs / prawn samosa with lime 
 

Brut Champagne CASTELNAU 

 

Homard Bleu en deux façons : Pinces en ravioli et la queue fumée au bois de hêtre, jus réduit aux bourgeons de pin 

Blue lobster in two ways: Lobster claws in ravioli and tail smoked in beech wood, reduced juice with pine buds 
 

Bordeaux Blanc "D" de Dauzac Cuvée Signature 2021 

 
Noix de coquille Saint Jacques juste saisie, gnocchis de potimarron au cédrat 

sauce ponzu passion 

Seared scallop, pumpkin gnocchi with citron, ponzu passion sauce 
 

Bordeaux Blanc “D“ de Dauzac Cuvée Signature 2021 

 
Turbot en croûte de noisette, déclinaison de chou-fleur à la truffe melanosporum, 

jus de poulet rôti 

Hazelnut-crusted turbot, cauliflower with melanosporum truffle, roast chicken jus 
 

Bordeaux Rouge “D“ de Dauzac Cuvée Signature 2020 

 
Noisette de chevreuil au café, salsifis et purée aux senteurs de baies de genévrier, 

jus au poivre Penja 

Noisette of venison cooked with coffee, salsify and juniper berry purée, 

 Penja pepper jus 
 

MARGAUX Château Dauzac “Aurore de Dauzac” 2019 

 
Pavlova craquante au curry, clémentine flambée à l’impériale 

 siphon à la main de bouddha 
Crunchy pavlova with curry, clementine flambéed with imperial liqueur, Buddha’s hand siphon 

 

Brut Champagne CASTELNAU 

 
* 1 Verre (18cl) par plat 

* 1 glass (18cl) per course 

Réservation 01.83.64.38.30 & restaurant@bloomhouse-hotel.com 
 
BLOOM GARDEN RESTAURANT – 23 rue du Château Landon 75010 PARIS - bloomhouse-hôtel.com - forstyle-hotels.com 


